C

PO

omplete

Click Here to upgrade to
Unlimited Pages and Expandecs

«Le mi eS|me

Installé, depuis 2004, en Co-
teaux du Giennois, Emma-
nuel Charrier, qui a appris
le métier sur le vignoble de
Ménetou-Salon, livre ses im-
pressions apres les vendan-
ges.

Avec environ six hectares
de vignes a récolter, a la
machine pour la majeure
partie, les vendanges
d’Emmanuel Charrier
auraient pu étre bouclées
en moins d’'une semaine.
Mais les disparités de ma-
turité ont obligé le viticul-
teur, comme nombre de
ses confreres, a étaler les
vendanges. « Je posseéde
pas mal de jeunes vignes
qu’il faut laisser muarir
plus tranquillement. Sur
les vignes plus anciennes,
notamment les rouges, on
a vendangé tres tot, pour
ne pas trop perdre sur la
pourriture grise », révele
Emmanuel Charrier.

Pour le sauvignon, les
degrés sont hétérogenes,

Your complimentar

7

CUVE. Emmanuel Charrier retire le marc des cuves qui sera repressé. PHOTO LIONEL BRUGGER

de 10,6 a 12,8. « Il faut
laisser du temps aux jeu-
nes vignes de gagner en
maturité. En dessous de

10 ans d’age, elles ne don-
nent pas encore le
meilleur. » Emmanuel
Charrier, qui privilégie des

vins souples et “faciles a
boire” prévoit une cuvée
de vignerons pour les mil-
lésimes 2011. « Il y aura

des surprlses », promet-il.
Le sauvignon est toujours
en fermentation dans les
cuves pour qu'il gagne en
fruité et en complexité.
« Mais il faut étre tres vigi-
lant sur la progression de
la fermentation en sur-
veillant les lies et en goti-
tant souvent. »

Les rouges ont, eux, en
revanche, déja été décuvés
puisque vendangés plus
précocement. « Les degrés
stelevent atll 8ien
moyenne, ce qui est cor-
rect. On a tourné environ
a 45hl/ha, ¢’était notre ob-
jectif. On ne fait pas de
grosse cuvaison ni trop
d’extraction. Ce seront,
cette année, des vins a
boire jeunes. » Petit a pe-
tit, Emmanuel Charrier
modele I'identité de son
assemblage pinot noir-ga-
may. « On trouve une
identité, en augmentant,

au maximum, la propor-

tion de pinot. » ®
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